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OBJETIVOS

/OBJ ETIVO GENERAL

» Estudio del comportamiento agrondémico, calidad fisica vy

sensorial de veinte hibridos inter-clonales de cacao

(Theobroma cacao L.) en época lluviosa, provenientes de la

Finca Experimental “La Represa”




\ OBJETIVOS ESPECIFICOS

» Evaluar:el comportamiento’/agronomico de veinte
hibridos .inter-clonales de ' T. cacao, enla ‘época

Huviosa.

> Evaluar la calidad fisica de"la almendra y su perfil
sensorial en.veinte hibridos de cacao provenientes

de la Finca Experimental “La Represa”.






El presente trabajo de investigacion se ejecutd en la

Finca Experimental “La Represa”, propiedad de la
Universidad Técnica Estatal de Quevedo, Localizada en
el kilometro 7.5; recf&é' Fayta de la via Quevedo — San
Carlos, Provincia de " Los Rios. El trabajo de
investigacion tuvo una duracion de cinco meses, entre

los meses de Marzo a Julio del 2013.



CARACTERISTICAS DE LA PLANTACION

Hibridos inter-clonales
Constituidos por un grupo de 10 arboles por tratamiento

Edad 3 anos
La distancia de siembra es de 3x3m




MATERIALES Y EQUIPOS

Materiales de
campo:
Etiquetas

Camara

Libro de campo
Balanza de precision
Lapiceros

Lapiz

Fundas de papel
Papel aluminio
Molino

Fundas de plastico
Balde

Machete

Navaja
Micro fermentador tipo
Rohman

Equipos de
laboratorio:

pH metro
Termémetro
Balanza

Estufa

Crisoles

Balanza analitica
Pinzas
Desecador



DYRCYT-H HIBRIDO ORIGEN GENOTIPO Ne PL

1 251 LR 14 X CCAT 11-19 La Represa Trinitario x Nacional 10
2 252 LR14 X CCAT49 - 98 La Represa Trinitario x Nacional 10
3 253 LR 16 X CCAT11-19 La Represa Trinitario x Nacional 10
4 254 LR 17 X CCAT11-19 La Represa Trinitario x Nacional 10
5 255 LR14 X CCAT 18 -58 La Represa Trinitario x Nacional 10
6 256 LR18 X CCAT 46-75 La Represa Trinitario x Nacional 10
7 257 LR18 X CCAT 46-88 La Represa Trinitario x Nacional 10
8 258 LR16 X EET-103 (Tenguel 25) La Represa Trinitario x Nacional 10
9 259 LR16 X CCAT 18 -58 La Represa Trinitario x Nacional 10
10 260 LR18 X CCAT 49-98 La Represa Trinitario x Nacional 10
11 261 LR14 X CCAT 26-64 La Represa Trinitario x Nacional 10
12 262 LR 17 X CCAT 49-98 La Represa Trinitario x Nacional 10
13 263 LR17 X CCAT 46-75 La Represa Trinitario x Nacional 10
14 264 LR20 X CCAT 49-98 La Represa Trinitario x Nacional 10
15 265 LR14 X CCAT 12-30 La Represa Trinitario x Nacional 10
16 266 LR14 X CCAT 15-31 La Represa Trinitario x Nacional 10
17 267 LR 14 X CCAT 46-57 La Represa Trinitario x Nacional 10
18 268 LR18 X CCAT 26-64 La Represa Trinitario x Nacional 10

269 LR16 X CCAT 46-75 La Represa Trinitario x Nacional 10

270 LR17 X CCAT 26-64 La Represa Trinitario x Nacional 10

271 JHVH.-10 (Testigo)* La Represa Trinitario 10




Disefio Experimental y Analisis Estadistico

Se empled un Disefio Completamente al Azar con veinte y un tratamientos con cuatro
repeticiones, considerandose como repeticiones cada época de cosecha, cada unidad
experimental estuvo conformada por diez plantas. Para determinar diferencias entre
medias de los tratamientos se empled la prueba de Tukey (P<0.05).

Fuente de variacion Grados de libertad

ANDEVA

Fuente de variacion Grado de libertad
Tratamientos (t-1) 20

Error experimental t(r-1) 63

Total txr-1 83

Modelo Matematico

Yij=p + Ti + Eij

Yij= el total de una observacion

I = media de la poblacién

Ti= efecto “i-esima” de los tratamientos
Eij= efecto aleatorio (error experimental)
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Variables Fenologicas
* Porcentajes de Brotacion
* Porcentajes Floracion
* Porcentajes Fructificacion
* Y Porcentajes Cherelles Wilt
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ETRO

ALTURA DE PLANTA
DIAMETRO DE TALLO

FORMA DE COPA VIGOR HIBRIDO
1: FORMA HORIZONTAL 1: VIGOR BAJO
2: FORMA SEMI — ERECTA 2: VIGOR MEDIO

3: FORMA ERECTA 3: VIGOROSO




VARIABLES SANITARIAS

> Numero total de mazorcas enfermas
» Porcentaje de mazorcas enfermas
» Cantidad de escobas de brujas

Variables productivas
» Numero de mazorcas sanas
» Peso fresco de las semillas
» Rendimiento




= > Determinacion de > Indice de semilla

> indice de mazorca

temperatura
> Peso de 100 almendras > Peso de cotiledén
» Prueba de corte > Peso de testa
» Porcentaje de cotiledén » Determinacion de humedad

» Porcentaje de testa
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SABORES BASICOS

e Dulce

» Salado
* Acido

* Amargo

* Astringencia
SABORES ESPECIFICOS
e Cacao

* Floral

e Frutal

e Nuez

b i -y

i
8  /
' / q
5
¥
‘t
"

\3*

_ﬂ&ﬂzg _—



MANEJO DEL EXPERIMENTO

CONTROL DE MALEZAS
150 CC/GLI







N° CODIGO BROTACION FLORACION FRUCTIFICACION CH. WILT®
1 DYRCYT-H 251 50 at 25 al 25 al 25 al
2 DYRCYT-H 252 50 a 50 a 25a 25a
3 DYRCYT-H 253 50 a 50 a 25 a 25 a
4 DYRCYT-H 254 50 a 50 a 25 a 25 a
5 DYRCYT-H 255 50 a 50 a 25a 25 a
6 DYRCYT-H 256 50 a 50 a 25a 25 a
7 DYRCYT-H 257 50 a 50 a 25 a 25 a
8 DYRCYT-H 258 50 a 50 a 50 a 25 a
9 DYRCYT-H 259 50 a 50 a 50 a 25 a
10 DYRCYT-H 260 50 a 50 a 25 a 25 a
11 DYRCYT-H 261 50 a 50 a 25 a 25 a
12 DYRCYT-H 262 50 a 75 a 25 a 25 a
13 DYRCYT-H 263 50 a 50 a 50 a 25 a
14 DYRCYT-H 264 50 a 50 a 50 a 25 a
15 DYRCYT-H 265 50 a 25 a 25 a 25 a
16 DYRCYT-H 266 50 a 50 a 25 a 25 a
17 DYRCYT-H 267 75 a 50 a 25 a 25 a
18 DYRCYT-H 268 75 a 25 a 25 a 25 a
19 DYRCYT-H 269 50 a 50 a 25 a 25 a
20 DYRCYT-H 270 50 a 50 a 25 a 25 a
21 JHVH-10 (Testigo) S0 a S0 a 258 258

PROMEDIO 52.38 44.04 29.76 25

CV (%) 10.35 13.70 18.37 8.11
Mogrovejo Montoya Montoya Quiroz

(1974) (2012) (2012) (2012)



Cuadro 5. Altura de planta, diametro del tallo, forma de copa, y vigor hibrido Finca
Experimental “La Represa”. Marzo — Julio del 2013.

DIAMETRO DEL

ALTURA DE PLANTA TALLO FORMA DE COPA VIGOR HIBRIDO
N° CODIGOS (cm) (cm) (E:1-3) (E:1-3)
1 DYRCYT-H 251 293 abc? el oS 2ab? 2ab?
2 DYRCYT-H 252 286 abc 7.98 cd 2 ab 2 ab
3 DYRCYT-H 253 293 abc 8.34 abcd lab 2 ab
4 DYRCYT-H 254 305 abc 8.92 ab 2 ab 2 ab
5 DYRCYT-H 255 287 cd 8.76 ab 2 ab 2 ab
6 DYRCYT-H 256 276 cd 8.14 abcd lab 3ab
7 DYRCYT-H 257 296 abc 9.17 ab 2ab 2 ab
8 DYRCYT-H 258 308 abc 9.35ab 2 ab 2 bc
9 DYRCYT-H 259 303 abc 8.97 ab 2 ab 2 ab
10 DYRCYT-H 260 293 abc 8.31 abcd 2 ab 2 ab
11 DYRCYT-H 261 296 abc 10.09 ab 2 ab 2 ab
12 DYRCYT-H 262 323 a 10.25a 2a 2 ab
13 DYRCYT-H 263 297 abc 8.85 ab 2 ab 2 ab
14 DYRCYT-H 264 318 ab 10.09 ab 2a 2 ab
15 DYRCYT-H 265 288 abc 8.78 ab 2 ab 2 ab
16 DYRCYT-H 266 301 abc 8.54 abc 2 ab 2 ab
17 DYRCYT-H 267 254 d 8.19 abcd 1b 3a
18 DYRCYT-H 268 255 cd 7.69 cd 2ab 3ab
19 DYRCYT-H 269 280 cd 8.38 abcd 2 ab 2 ab
20 DYRCYT-H 270 287 bcd 8.03 bcd 2 ab 2 ab
21 JHVH-10 (Testigo) 292 abc 7.51d 2 ab 2 bc
PROMEDIO 292 8.70 2 2
CV (%) 9.62 11.79 28.91 29.67
Hardy Soria (1964) Ramos Phyllips
(1961) (2010) (2012)




PESO FRESCO PESO SECO RENDIENTO qaq
N°  CODIGOS N°M (9) hat ha? afio
Total () (Kg)
1 DYRCYT-H 251 10 al 1237.50 a 742.50 at 824.92 at 18.19 at
2 DYRCYT-H 252 8a 1012.50 a 607.50 a 674.93 a 14.88 a
3 DYRCYT-H 253 6a 975.00 a 585.00 a 649.94 a 14.33 a
4 DYRCYT-H 254 9a 1500.00 a 900.00 a 999.90 a 22.04 a
5 DYRCYT-H 255 13 a 2170.00 a 1305.00 a 1446.86 a 3197 a
6 DYRCYT-H 256 12a 1850.00 a 1110.00 a 1233.21 a 27.19a
7 DYRCYT-H 257 13 a 181250 a 1087.50 a 1208.21 a 26.64 a
8 DYRCYT-H 258 12a 1900.00 a 1140.00 a 1266.54 a 2792 a
9 DYRCYT-H 259 15a 2337.50a 1402.50 a 1558.18 a 35.35a
10 DYRCYT-H 260 12a 1750.00 a 1050.00 a 1166.55 a 2572 a
11 DYRCYT-H 261 13 a 1837.50 a 1102.50 a 1224.88 a 27.00 a
12 DYRCYT-H 262 13 a 1887.50 a 1132.50 a 1258.21 a 27.74 a
13 DYRCYT-H 263 14 a 1925.00 a 1155.00 a 1283.21 a 28.29a
14 DYRCYT-H 264 11a 181250 a 1087.50 a 1208.21 a 26.64 a
15 DYRCYT-H 265 11a 1575.00 a 945.00 a 1049.90 a 23.15a
16 DYRCYT-H 266 7a 1070.00 a 645.00 a 716.60 a 15.80 a
17 DYRCYT-H 267 10a 1087.50 a 652.50 a 72493 a 15.98 a
18 DYRCYT-H 268 10a 1050.00 a 630.00 a 699.93 a 1543 a
19 DYRCYT-H 269 13a 1219.15a 731.48 a 812.69 a 17.92 a
20 DYRCYT-H 270 8a 984.15a 590.48 a 656.03 a 14.46 a
21 JHVH-10 (Testigo) 3a 592.85a 355.70 a 395.19a 8.71a
PROMEDIO 10.62 1504.10 902.75 1002.81 22.16
CV (%) 44.99 46.31 46.31 46.31 46.31
Jumbo y Zambrano

Yantalema (2008)

(2011)



8. Temperatura a las 24 horas, 48 horas, 72 horas y 96 horas. Finca
ental “La Represa”. Marzo - Julio del 2013.

TEMPE 24 TEMPE 48 TEMPE 72 TEMPE 92

N° CODIGOS Horas Horas Horas Horas
1 DYRCYT-H 251 27.25 al 36.00 al 37.75 al 34.50 al

TEMPERATURA 2 DYRCYT-H 252 27.75a 35.25a 36.50 a 33.75a

43,00 3 DYRCYT-H 253 25.25 a 35.00 a 37.75a 32.25a
41,00 4 DYRCYT-H 254 27.25a 37.00 a 37.75a 35.00 a
= 39,00 ﬁ 5 DYRCYT-H 255 27.75a 37.00 a 38.75a 34.25a
:5‘ 37,00 y 4 6 DYRCYT-H 256 27.50 a 36.75a 39.00 a 36.25a
I zigg 7/ 7 DYRCYT-H 257 28.25 a 37.00 a 39.25 a 35.50 a
: 2100 / 8 DYRCYT-H 258 28.25a 36.00 a 39.50 a 35.50 a
2 50,00 4 9 DYRCYT-H 259 28.25a 39.75a 39.50 a 36.25 a
27,00 10 DYRCYT-H 260 29.00 a 39.75a 39.25a 35.75a
25,00 11 DYRCYT-H 261 27.75a 37.25a 38.50 a 35.50 a
24 ‘ 48 ‘ 72 ‘ %6 ‘ 12 DYRCYT-H 262 27.75a 37.75a 40.00 a 35.50 a

DYRCYT-| DYRCYT-|DYRCYT-|DYRCYT- 13 DYRCYT-H 263 28.75 a 3750 a 39.75a 36.50 a

H-265 | H-259 | H-262 | H-263 14 DYRCYT-H 264 28.25a 35.75a 38.00 a 3450 a

HORAS 15 DYRCYT-H 265 29.25 a 36.00 a 38.25a 3450 a

16 DYRCYT-H 266 28.50 a 35.75a 37.75a 34.25a

17 DYRCYT-H 267 28.50 a 37.75 a 38.25 a 34.25 a

18 DYRCYT-H 268 27.00 a 35.00 a 38.00 a 34.75a

19 DYRCYT-H 269 28.50 a 35.00 a 37.00 a 34.75a

20 DYRCYT-H 270 28.00 a 37.00 a 36.75a 34.00 a

21  JHVH-10 (Testigo) 28.50 a 35.75a 36.25 a 33.00 a

PROMEDIO 27.96 36.67 38.26 34.79

CV (%) 9.81 12.06 8.63 13.85

Saltos Palacios Romero et Riera
(2005)  (2008) al (2000) (2009)




pH 24 pH 48 pH 96

pH 72 Horas

CODIGOS Horas Horas Horas
1 DYRCYT-H 251 490al 5.34al 6.56 al 6.78 al
2 DYRCYT-H 252 485a 543a 6.72 a 6.84 a
pH 3 DYRCYT-H 253 487a 5.13a 6.31a 6.69 a
2,50 4 DYRCYT-H 254 5.05a 5.66 a 6.56 a 6.98 a
2 700 5 DYRCYT-H 255 489a 550a 6.13 a 6.89 a
G 6,50 6 DYRCYT-H 256 49a 555a 6.13a 6.97a
8 o 7 DYRCYT-H 257 500a b5.75a 6.43 a 6.81a
i 5,00 8 DYRCYT-H 258 491a 5.68a 6.27 a 6.71a
2 4,50 9 DYRCYT-H 259 5.06 a 5.57 a 6.39 a 6.98 a
2 T | | e 10 DYRCYT-H 260 50la 546a 6.47 a 6.75 a
S o %CWWLMTMLNNLEO TeJtig 11 DYRCYT-H 261 518a 5.71a 6.73 a 6.97 a
HORAS 12 DYRCYT-H 262 514a 565a 6.32 a 6.71a
13 DYRCYT-H 263 474a 5544 6.08 a 6.54 a
14 DYRCYT-H 264 524a 56la 6.03 a 6.57 a
15 DYRCYT-H 265 5.18a 5.96a 6.70 a 6.93 a
16 DYRCYT-H 266 480a 572a 6.76 a 6.89 a
17 DYRCYT-H 267 5.15a 5.67a 6.40 a 6.79 a
18 DYRCYT-H 268 4.87 a 5.64 a 6.09 a 6.59 a
19 DYRCYT-H 269 5.17a 5.86a 6.71 a 712 a
20 DYRCYT-H 270 5.03 a 5.60 a 6.75a 7.20 a

21 JHVH-10 (Testigo) 5.45a  5.38a 6.52a  gg0a

PROMEDIO 5.02 5.59 6.43 6.82

CV (%) 14.04 16.88 14.86 14.77




FERMENTACION

DEFECTOS

NORM

N° CODIGOS BUENA MEDIANA TOTAL VIOLETA PIZARRA MOHO PESO 100 SEM A INEN
1 DYRCYT-H 251 54.25 a? 35.25 al 87.75 al 7.25at 0.50a! 1.40at 131.00 ab ASSPS
2 DYRCYT-H 252 54.75 a 39.50a 93.75a 5.50a 0.50a 0.25a 141.00 ab ASSPS
3 DYRCYT-H 253 62.25a 23.00 a 86.00 a 11.25a 1.56a 1.25a 131.25 ab ASSPS
4 DYRCYT-H 254 47.25a 37.25a 82.75a 10.50 a 1.92a 1.18 a 128.75 ab ASSPS
5 DYRCYT-H 255 42.75 a 46.50 a 89.50a 10.25a 0.50a 0.75a 136.00 ab ASSPS
6 DYRCYT-H 256  53.00a 36.25 89.50 a 7.50 a 1.73a 0.75a 119.00ab  ASSPS
7 DYRCYT-H 257 55.25a 36.50a 94.50 a 5.00 a 1.73 a 0.75a 123.75ab ASSPS
8 DYRCYT-H 258 46.50 a 41.75a 82.00a 12.50 a 0.50a 0.50 a 128.00 ab ASSPS
9 DYRCYT-H 259 44,50 a 45,50 a 91.75a 6.25a 1.82a 0.75a 135.25 ab ASSPS
10 DYRCYT-H 260 47.75 a 45.00 a 93.25a 4253 1.85a 0.75a 128.75 ab ASSPS
11 DYRCYT-H 261 50.50 a 38.75a 89.25a 9.75a 0.93 a 0.75a 138.00 ab ASSPS
12 DYRCYT-H 262 47.50 a 37.00a 84.00 a 13.25a 1.50 a 0.75a 146.50 a ASSPS
13 DYRCYT-H 263 4425 a 48.50 a 96.00 a 6.75a 0.50a 0.85a 123.25 ab ASSPS
14 DYRCYT-H 264 48.00 a 40.50 a 86.50 a 11.50 a 0.50 a 0.50a 139.25 ab ASSPS
15 DYRCYT-H 265 52.50a 44.50 a 94.75 a 3.00a 0.50a 0.75a 130.50 ab ASSPS
16 DYRCYT-H 266 61.00 a 28.50a 88.00 a 9.75a 0.50a 1.25a 122.25 ab ASSPS
17 DYRCYT-H 267 52.75a 42.25a 98.25a 4,75 a 0.50a 0.33a 127.50 ab ASSPS
18 DYRCYT-H 268 43.25a 52.25a 95.50 a 3.50a 0.50a 1.10a 115.75 ab ASSPS
19 DYRCYT-H 269 48.25 a 47.00 a 95.00 a 4,75 a 0.50a 0.50 a 134.50 ab ASSPS
20 DYRCYT-H 270 46.50 a 42.50 a 86.25a 10.00 a 0.50a 1.00 a 116.25 ab ASSPS
21 JHVH-10 (Testigo) 36.00 a 48.50 a 86.75a 6.50 a 0.50a 0.93a 108.50 b ASSPS
PROMEDIO 49.46 40.80 90.05 7.80 0.93 0.81 128.81
CV (%) 31.76 32.33 7.49 40.42 86.21 82.20 11
(2008) illanueva (2012) ( )

(1993)



Cuadro 12. Porcentajes de cotiledon, y de testa, indice de mazorca, indice de semilla,

peso de cotileddn, peso de testa, y humedad. Finca Experimental “La Represa”.

% PESO PESO HUME
o % TESTA INDICE MAZOR INDICE SEMILLA

N CODIGOS COTILEDON COTILEDON TESTA D
1 DYRCYT-H 251 83.02 a? 16.97 a? 19.25 at? 1.18 abc 35.00 ab 5.75ab 8.50 at!
2 DYRCYT-H 252 83.89 a 16.10 a 19.25 a 1.20 abc 40.00 a 6.00ab 9.00a
3 DYRCYT-H 253 81.14 a 18.85 a 16.75 a 1.11 abc 32.25 ab 6.00ab 9.00a
4 DYRCYT-H 254 78.70 a 21.54 a 18.75 a 1.24 abc 32.5ab 7.25ab 9.00a
5 DYRCYT-H 255 80.21 a 19.78 a 17.25 a 1.28 abc 33.75 ab 6.25ab 8.50a
6 DYRCYT-H 256 81.63 a 18.37 a 19.25 a 1.15 abc 3075 b 5.75ab 8.50a
7 DYRCYT-H 257 80.52 a 19.47 a 20.00 a 1.14 abc 34,75 ab 6.75ab 8.75a
8 DYRCYT-H 258 81.31a 18.68 a 23.25a 1.21 abc 36.00 ab 6.75ab 8.25a
9 DYRCYT-H 259 81.05 a 18.94 a 20.00 a 1.26 abc 33.25 ab 6.25ab 9.00 a
10 DYRCYT-H 260 82.90 a 17.09 a 18.75 a 1.19 abc 31.25 ab 575ab 8.75a
11 DYRCYT-H 261 79.11a 20.88 a 19.75 a 1.37a 37.00 ab 8.00 a 8.75 a
12 DYRCYT-H 262 83.53 a 16.46 a 20.00 a 1.29 ab 35.75 ab 5.75ab 8.50a
13 DYRCYT-H 263 78.84 a 21153 23.75 a 1.09 abc 31.75 ab 6.25ab 9.00 a
14 DYRCYT-H 264 85.00 a 15.00 a 21.75a 133 a 37.75 ab 575ab 8.75a
15 DYRCYT-H 265 83.11 a 16.88 a 19.00 a 1.22 abc 35.00 ab 6.00ab 8.50a
16 DYRCYT-H 266 81.06 a 18.94 a 25.50 a 1.13 abc 31.25 ab 525ab 9.50a
17 DYRCYT-H 267 81.88 a 18.11 a3 10.25 a 1.21 abc 35.25 ab 6.75ab 8.25a
18 DYRCYT-H 268 82.21 a 17.78 a 26.25 a 1.14 abc 30.00 b 5.00b 8.50 a
19 DYRCYT-H 269 84.59 a 1540 a 30.25 a 1.08 abc 36.25 ab 5.00b 9.50 a
20 DYRCYT-H 270 81.25a 18.74 a 19.75 a 1.04 ¢ 29.25 b 525ab 8.75a
21 JHVH-10 (T) 81.60 a 18.39 a 12.25a 1.05 bc 29.00 b 525ab 8.25a

PROMEDIO 81.74 18.26 20.05 1.2 33.85 6.04 8.74
CV (%) 5.31 23.67 21.91 8.87 9.96 18.11 13.67
Romero et al Calderdn Arciniega
(2000) (2004) (2005)



Cuadro 12. Coeficiente de regresion (b) y determinacion (r2) de veintiin variables de cacao, Finca Experimental “La Represa”. 2013.

variables MSs ME PF PSC “%ME REM MST P300S PT PC 1S 1M POT POC PH TEM HUM BF MF FT v
b 574
Ms r2 0.04
b 0.40 0.52
ME r2 0.02 002
PF b 27989 54730 88041
r2 0.25 0.00 012
PsC b 61762 55410 62199 63814
r2 0.01 0.04 0.02 0.01
o b 10.59 9.04 237 11.81
oME r2 0.03 0.01 0.03 0.02
REN b 33.09 60.81 T7 26 6295 9408
r2 0.25 0.00 0.02 0.01 0.10
MST b 9.03 10.80 9.00 8. 40 1113 1152 12.29
r2 011 0.00 014 0.06 0.01 0.01 0.03
PCIEN b 12876 12944 12646 12990 12978 12921 127.70 13543
r2 0.02 0.01 0.02 0.00 0.02 0.00 0.00 0.06
PT b 584 6.09 5.82 5.86 6.09 6.31 577 5.85 5.61
r2 0.02 0.02 0.02 0.00 0.02 0.03 0.01 0.00 0.09
PC b 34.25 33.37 33.47 34.41 33.30 3383 34.18 317 32.03 3546
r2 0.04 0.00 0.00 0.01 0.01 0.01 0.01 0.00 0.00 0.08
Is b 1.26 1.26 1.24 1.27 127 127 1.30 1.26 1.18 1.34
r2 0.00 0.00 0.01 0.00 0.00 0.01 0.01 0.00 0.00 0.07
T b 19.84 20.54 20.84 2452 2060 1816 15.87 2517 23.45 046 37.583 19.08
r2 0.00 0.01 0.01 0.05 0.01 0.01 0.05 0.00 0.01 o.07 0.05 000
POT b 17.78 1810 17.78 15.99 18.24 18.06 16.10 21.50 14.82 2524 2177 21.04 18.93
r2 0.01 0.01 .01 0.07 0.00 0.00 0.07 0.01 0.03 0.04 0.01 010 0.01
PoOC b 8222 8191 8222 84.03 81.77 7727 83.91 7857 8503 7477 T78.28 T78.97 - 81.10
r2 0.01 0.01 0.01 0.07 0.00 0.04 0.07 0.01 0.02 0.04 0.01 010 0.01
PH b G6.15 585 G613 5 46 5 86 556 5.61 629 5 41 626 481 631 622 4.92 584
r2 0.07 010 0.05 0.11 0.09 0.04 0.18 0.00 0.01 0.00 0.04 0.05 0.01 0.01 0.01
TEM b 33.36 34 52 3313 34.83 34.67 32.93 30.31 33.30 33.24 39.90 35.63 34.92 29.96 5419 46.42 3455
rz2 015 0.01 0.18 0.01 0.04 0.02 0.47 0.00 0.01 0.05 0.00 0.01 012 012 027 0.00
HUM b 9.45 8.66 .82 8.40 8.67 8.34 9.58 8.37 9.13 783 6.75 §.99 9.44 5.75 2.46 13.94 875
r2 019 0.03 0.03 0.03 0.02 0.02 0.15 0.00 0.00 002 0.06 0.01 0.02 0.02 0.55 017 0.00
BF b 49 90 50.60 51.72 5213 5029 51.07 54 81 5872 54 36 2311 61.09 4783 57 .69 1214 68.71 7849 5540 5349
r2 0.00 0.03 0.02 0.01 0.01 0.01 003 0.0 0.00 0.05 0.01 0.00 0.02 0.02 0.03 0.03 0.00 0.02
ME b 4016 4025 39.03 36.36 40.72 3337 35.22 37.88 41.97 65.22 3r.ee 4212 32584 T8.72 2043 8.19 3250 7894 3516
r2 0.00 0.01 0.02 0.03 0.00 0.08 0.04 0.00 0.00 0.05 0.00 0.00 0.02 0.0z 0.04 0.04 0.01 075 0.06
ET b 8998 90.05 90 39 89.08 90.01 84.37 90.54 95.44 a7.70 93.15 958.01 91.12 93.85 74.23 90.71 9072 9215 8403 8501 88.587
rz2 0.00 0.00 0.00 0.01 0.00 0.05 0.00 0.01 0.04 0.00 0.02 0.00 0.01 0.01 0.00 0.00 0.00 0.06 0.01 0.01
v b 7.58 7.69 G6.85 9.10 T.78 8.67 6.77 -2.46 314 11.02 -3.42 7581 5.99 11.29 844 016 944 1821 6.09 6517 9.06
r2 0.00 0.00 0.02 0.01 0.00 0.01 0.01 0.03 0.02 0.00 0.05 0.00 0.00 0.00 0.00 0.01 0.00 0.23 0.01 0.52 0.01
= 0,380 = NHO SIGNIFICATIVO (ns) 0,381 — 0,486 = SIGNIFICATIVO (*) 1=ALTAMENTE SIGNIFICAT
MSs Mazorzas sanas MST: Marzorcas sanas total POT Pporcentaje testa MF Mediana fermentacion
ME Mazorcas enfermas PCIEN Peso cien semillas POC Porcentaje cotiledon FT Fermentacion total
PF Peso fresco PT Peso testa PH Acidez W Violeta
PSC Peso seco PC Peso cotiledon TEM Temperatura P Pizarra
*=ME Porcentaje mazorcas enfermas 15 Indice semilla HumM Humedad (L] Moho
REN Rendimiento ma Indice semilla BF Buena fermentacion 1 Infestada
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Las enfermedades fungosas de la mazorca se presentaron con baja incidencia (0.50 a 5.25
%). Los hibridos presentaron un alto grado se tolerancia. Existiendo igual nivel de
incidencia de escoba de bruja vegetativa, con valores que varian entre 0.40 y 5.30, con
excepcion del hibrido DYRCYT-H-260, con 6.11 escobas.

Las particulares condiciones del entorno ambiental del sector de Quevedo provincia de
los Rios, propician el desarrollo fenoldgico de los hibridos de cacao DYRCYT-H-262,

planta. La mayoria con una arquitectura de planta semi-erecta y un vigor hibrido
vigoroso. La mayor intensidad de brotacion, floracion, fructificacion y chereles Wilt se
registré entre los meses de marzo y mayo. Los hibridos DYRCYT-H-267 y DYRCYT-H-262,
DYRCYT-H-258 con 4 y 3 respectivamente, se destacaron con los mayores promedios
segun la escala de apreciacidon ubicandose entre ligero y moderado.
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Los mejores indices de mazorca y semilla lo registraron los hibridos DYRCYT-H-267 con 10.25
mazorcas y 1.21 g y JHVH-10 (testigo) con 12.25 mazorcas y 1.05 g., en su orden, mientras
qgue los mayores promedios de Rendimiento de cacao seco se presentaron en los hibridos
DYRCYT-H-259, y DYRCYT-H-255, con 1558.18 y 1446.86 kg hal, respectivamente.

La degustacion en la muestras de cacao expresaron una amplia variabilidad sensorial para las

diferentes notas de sabor y aroma, en respuesta a las distinta constitucion genética de los

arboles. Los materiales DYRCYT-H-255, DYRCYT-H-257, DYRCYT-H-261, DYRCYT-H-270,

incluyendo el testigo JHVH-10, mostraron perfiles organolépticos con valores de 5, 6, 7, con

sabores de a cacao y arriba aceptables, que pueden ser seleccionados para trabajos de

investigacion. Los materiales DYRCYT-H-254, DYRCYT-H-255, DYRCYT-H-270, presentaron la
mayor intensidad del sabor frutal y nuez.
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1. Continuar con investigaciones similares para validar las diferencias
productivas y sanitarias de los hibridos, dado que la plantacion es muy
joven y existe buenas perspectivas para realizar la seleccion de varios

hibridos homogéneos con base a las caracteristicas de produccion y calidad

& identificadas en esta fase.

éi"ff

Implementar ensayos multi-clonales con los arboles elites seleccionados, &

los mismos que deberan ser instalados en pruebas regionales.

# 3. Mejorar los métodos de fermentacion y secado a fin de disminuir el g8

o

impacto de estas practicas en masa de cacao que se toma para analisis =&
fisicos y organolépticos.
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